Bourg Irarteur

depuis 1990

Toute I’équipe Bourg Traiteur vous
souhaite une année 2025 savoureuse et
pleine de succés.

Au plaisir de vous accompagner tout au
long de cette année.
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En janvier Bourg Traiteur
s’engage a adopter des gestes
responsables avec des pesées
pour suivre nos progres.

C’est reparti pour un
nouveau défi !
Du 20au 24 janvier
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L’objet du mois

L’essoreuse a salade

Pour essorer en grand
. 7\ .

Jusqu’a 20 litres oy g salades
fraicheur & portée de main |1

Couleur vintage :
I'orange d’origine !

Le brevet

du « seche-salade »
en plastique de Jean
Mantelet est déposé
en 1971

) .
dj] “Onsisge eny Jean Mantelet

Manye — Mifyge C'est également le
fondateur de Moulinex

PouquOi ?
Geste ausst bimportant que de La Laver.
Une salade mal essorée peut rendre vVos plats
plus fades en diluant vos assatsonnements,
comme La vinailgrette. L'exces o'eau peut ausst
rendre Les fenilles moins croguantes et oone
molns agréables en bouche




N En janvier

Salade verte
Spaghettis bio
Bolognaise
Mozzarella
Napolitain

HAPPY CHINESE NEW YEAR




N En février

La galette a droit a
sa dosette !

C’est la chandeleur !
Ow fait sauter les crépes
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